
Origine Brésil
Région Cerrado, Mogiana et Sud de Minas
Altitude 900 - 1300 mètres ASL
Description 2/3 SS FC SC 17/18
P/O 5007
Certifications Rainforest Alliance
Variétés Catigua, Catucai, Catura

Spécifications Noisettes - Chocolat noir
 Sucre brun

Procédé Naturel

Fragrance
7.25

Acidité
7

Saveur
7.25

Corps
7.5

Arrière-goût
7.25

Balance
7.25

Uniformité
10

Netteté
10

Douceur
10

Défaut
--

Impression
générale
7.5

TOTAL DES POINTS : 81

BIEN : 6.0 - 6.75     TRÈS BIEN : 7.0 - 7.75
EXCELLENT : 8.0 - 8.75     REMARQUABLE : 9.0 - 9.75

405, rue Claire Fontaine, Alma  QC  G8B 6H1 • 418 668-1898
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ASL : au dessus du niveau de la mer.


